
 

Application 

HPLC-DAD 分析食用色素添加剂 

摘要 

食用色素添加剂是用于增强食品和饮料产品的颜色和口味的常用添加

剂。食品制造过程中使用的添加剂分为天然添加剂和合成添加剂。通常添加

合成添加剂以补偿食品加工和存储过程中的自然色的损失。另外，与天然添

加剂相比合成添加剂具有更好的稳定性、外观效果且成本更低。由于担心食

用人造色素添加剂可能会对健康造成危害，因此必须对合成添加剂进行监

管。 

不同国家对于允许使用的添加剂的种类的规定各不相同。例如，美国食

品药品监督管理局允许使用日落黄，亮蓝，靛蓝胭脂红和赤藓红[1]。 

SCION 开发了一种 HPLC 方法，用于同时鉴定六种不同波长的合成添加

剂，利用二极管阵列检测器，可以提取每种目标化合物的最佳波长。 

应用方案 

使用配有 DAD 和 C18 反相柱的 SCION LC 6000，可以同时检测 6 种合

成食用色素添加剂。在本应用中使用的缩写和每种化合物的提取波长详见表

1。 

 

DAD 主波长设置为 254nm。 每种目标化合物的校正标准品的制备范围

为 0.5 - 50mg / L。表 2 详细列出了该分析过程的分析条件。 



 

 

结果 

在 0.5 - 50mg / L 的浓度范围内分析校准标样。图 1 和图 2 显示了两种目

标化合物的亮蓝（BB）和酸性红 52（AR）的校准曲线，它们代表了所有分

析的目标化合物。 

 

 



 

 

在线性范围内，所有目标化合物均线性良好，R2值> 0.999。 

除了设置的 254nm 波长外，还提取了各种波长作为每种食用色素添加剂

的最佳波长。图 3 突出显示了整个应用过程中使用的所有波长的叠加色谱

图。 

 



 

在 254nm 进行分析时，可以识别所有目标化合物。但是，所有目标化合

物的最大紫外线吸收波长不同，这些最大波长被提取出来用于目标峰的鉴

定。利用 DAD 提取的特征波长，可以进行同时分析，而不是针对不同化合

物的单独方法。 

结论 

SCION 为通过 HPLC-DAD 同时识别 6 种食用色素添加剂提供了理想的

解决方案。通过利用 DAD 的提取波长机制，可以选择每种化合物的最佳吸

收波长，从而无需使用单独的方法。 
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