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前言
有机酸通常作为防腐剂和稳定剂添加到食品或饮料产品中，

例如苹果酸、抗坏血酸和柠檬酸，以丰富食品的香气和味道。

所以，有机酸的检测对于产品生产中的质量控制以及产品的

评价都是至关重要的，避免其过度的添加使用。本应用介绍

了一种使用单波长紫外检测器分析有机酸的定性定量方法。

使用ODS色谱柱能有效地分离水溶液中的极性化合物。

Abstract
本报告描述了食品及饮料中常见的添加剂有机酸的分析，建立了一

种可同时测定10种有机酸的反相高效液相色谱法（RP-HPLC）。采用

赛里安LC6000系统上实现了 10 种有机酸的分离和定量。



根据目标化合物，在各种浓度范围内分析校准标样。 图2显

示了乙酸的校准曲线，代表了所分析的所有有机酸。即使在

很宽的浓度范围内，SCION HPLC-UV系统也能对所有目标化

合物表现出出色的线性。 校正标准色谱图见图3

图1  不同柱温下分离结果谱图

采用包含以下模块的赛里安LC6000高效液相色谱仪系统：

· 集成六通道真空脱气的SCION LC6000四元泵

· SCION LC6000 高精度、低残留自动进样器

· SCION LC6000 柱温箱

· SCION LC6000 紫外检测器检测器

实验部分

仪器和试剂

本实验方法采用赛里安LC6000液相色谱仪（配备紫外检测

器），及ODS反相色谱柱。分析条件如表1所示。此外表2中列出

了10种目标待测化合物，以及校正曲线范围。将商品谷醋和苹

果醋用纯水以1:50比例稀释，然后进行过滤分析。在分析方法

过程中，分析了不同色谱柱温度对于分离的影响。图1为两种

不同柱温的比较。

如图1所示，在40°C的柱温下进行分析时，柠檬酸和焦谷氨酸

的分离效果较差。 通过将色谱柱温度降低至25°C，可以实现所

有目标化合物的分离，而分析时间仅需再增加2分钟。 故柱温

为25°C用于此应用。

实验结果

结果

液相色谱条件
表1  方法参数

表2  目标化合物和校准标准的浓度

图2  乙酸的校正曲线；5-1000 mg/L

图3  有机酸分析标准色谱图



本应用介绍了一种使用赛里安LC6000液相色谱仪分析测定

10种有机酸的检测方法，各成分能够的到有效分离且具备出

色的线性。

结论

在相同条件下分析了两种市售醋，谷类醋和苹果醋。 它们各

自的色谱图如图4和图5所示。分析的两个醋样品仅包含两种

有机酸，主要成分是乙酸（峰5）。 此外 苹果醋样品中鉴定出

的苹果酸是导致果味变酸的常见食品添加剂。

图4  谷类醋样品的色谱图

图5  市售苹果醋样品的色谱图
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