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prepASH 全自动水分灰分分析仪测试食品中的水分和灰分

在食品加工过程中，产品的水分含量不仅决定其质量和采购价格，也影响着其可加工性和保质期，

灰分含量是食品质量控制的重要依据，某些食品中灰分含量比较稳定，可通过灰分测试判断是否掺假，

同时也有助于区分食品质量等级。

本文介绍如何使用prepASH全自动水分灰分分析仪测试食品中的水分和灰分，只需输入测试所需要

的温度、时间和恒重条件，prepASH将根据设定全自动运行，测试结束后，自动计算出测试结果。

1、测试方法

方法1：某调味品中灰分测试方法

2、

方法 2：香肠、增稠剂中水分测试方法

2、测试图谱

在测试过程中 prepASH 可自动显示设定温度、实时温度、样品质量实时变化值、气体流速值

等参数，测试结束后，自动绘制质量-时间曲线，方便测试者直观了解样品测试情况。



Applicati

on

图 1 脱水菠菜和脱水干葱中灰分测试图谱

图 2 火腿和增稠剂中水分测试

3、测试结果
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测试结束后，prepASH 自动计算出测试结果，提供皮重、称样量、测试结束时样品剩余净质量

等数据。

备注：1 为脱水菠菜，2 为脱水干葱

备注：1 号：复配乳化增稠剂 2、甜玉米香肠 3、泡面拍档香肠

4、小结

（1） 使用 prepASH 可自动完成食品中水分和灰分测试，无需手动取出冷却、称量和记录质量等

繁琐的实验操作。

（2） 节省 70%以上的分析时间，提高分析效率，节省劳动力。

（3） 高效解决食品中水分灰分测试耗费大量人力物力的难题。

样品编号 坩埚皮重 称样量 灰分损失质量 质量百分比 测试时间

样品编号 坩埚皮重 称样量 水分损失质量 质量百分比 测试


